ANTIPASTI

Accras de morue # = 14
Cod fritters

Notre focaccia #

A I'huile d'olive vierge et origan 12
Oregano and olive oil focaccia

Sardines de Bretagne # = 26

Au Poivre de Costa Rica "Single estate” et son pain grillé
Artisanal Sardines from Brittany with Costa Rica single estate

Jambon 100% Bellota z

La Hoja del Carrasco et melon 36
100% Bellota Ham "la Hoja del Carrasco” and melon

Mais grillé au BBQ & 16

Grilled corn on the Josper

Burratina, tomates cerises et basilic #4 34
Burratina, cherry tomatoes and basil

Salade de coeurs d'artichauts marinés 3

Arugula, parmigiano 35
avec truffe / with truffle 3g 48
Vitello tonnato @+ #4 34

Selon marché
Market price

Tartare de poisson du jour =
Fish tartare of the day

Carpaccio de boeuf # 35
Beef carpaccio

Carpaccio de courgettes 722

Ricotta a la menthe, pignons de pin et tomates séchées 24

Ricotta zucchini carpaccio with pine nut, mint and sun-dried tomatoes

Parmigiana d'aubergines et courgettes # 28
Eggplant and zucchini parmigiana

Panzanella #z
Salade de tomates, oignon, concombre et croiitons de pain 26
Tomato salad, red onion, cucumber and croutons

Fritto misto du Rivage #%«@86w 33

e Rvage
/

PRIMI PIATTI - rIRST COURSE

Linguine a la langouste du vivier < #x
Fresh Lobster Linguine

14/100g

Spaghetti cacio e pepe #7
Dans sa meule de Pecorino Poivre du Costa Rica "Single Estate” 39

Spaghetti Cacio & Pepe in a pecorino cheese wheel
with Costa Rica "Single Estate” peppercorns

Risotto & 'ail noir carpaccio de gambas rouge 55 59
Black garlic risotto, red prawn carpaccio

Gnocchi al tartufo #4 42
Truffle gnocchi

Spaghetti aglio olio peperoncino e bottarga # < 35
Olive oil, garlic, chili pepper and bottarga

Penne alla Norma #7 32
Norma tomato sauce, eggplant and ricotta

Spaghetti tomates cerises et basilic # 28
Tomato and basil

PIZZE

Napoli # = 25
Tomato, anchovies, oregano and basil

Capri #8 28
Fior di latte, tomato and basil

Dolce Vita #8 49
Stracchino and truffle

Sorrento # 3 37

Fior di latte, zucchini cream, king prawns, basil and lemon zest

La Hoja del Carrasco #&x 42

Fior di latte, mozzarella di bufala, cherry tomatoes,
"Bellota la Hoja del Carrasco” ham and arugula salad

Le Rivage # = 37
Sardines of Concarneau, red onion, oregano and Costa Rica pepper

Cortina #8& 38

Tomato sauce, fior di latte, bresaola, arugula and fresh Parmigiano

STBARTH

VIANDES - mear

Costoletta milanese #©@# 65
Roquette et tomates 300 g

Milanaise costoletta , arugula et tomates

Supréme de poulet fermier au citron, purée & 37
Free-range chicken supreme with lemon and mashed potatoes

Tagliata d'entrecéte & 48
Au poivre du Costa Rica "Single estate”
Sliced rib steak with pepper from Costa Rica “Single estate”

Le Burger #©@a0 36

Burger, french fries

Bavette d’Angus aux échalottes confites # 39
Angus flank steak with confit shallot

POISSONS - risH

Pavé de daurade < 42
Sea bass steak

Langouste grillée de notre vivier <5 14/100g
Grilled lobster
Sole Meuniére 400 g # =& 80

Sole Meuniere

Branzino de Méditerranée au Josper pour 2 = 180
Mediterranean branzino for 2

Selon marché
Market price

Poisson du jour =
Fish of the day

ACCOMPAGNEMENTS - sipes
Salade verte 12
Green salad

Purée de pommes de terre 12
Mashed potatoes

avec truffe / with truffle B 24
Légumes grillés 12
Grilled vegetetables

Broccoli 10
Broccoli

Frites de pommes de terre 12
French fries

avec truffe / with truffle 24
Assiette d'avocat 12

Sliced avocado

CAVIAR

Caviar Casparian Golden Imperial A =

1259 480
250 g 960

prix en € / prices in € - Si vous souffrez d'une allergie merci d’en informer I"équipe avant toute commande - If you suffer any allergy, please inform our team before ordering.

DESSERTS - pesserTS

Tarte citron meringuée # @228
Lemon meringue pie

Mousse chocolat £@ 2
Chocolate mousse

Géteau vanille meringué @4
Vanille meringue cake

Tiramisu a partager @7
Tiramisu to share

Fruits frais
Fresh fruits

Baba au rhum a partager #©5
Rhum baba to share

Paris - Brest #5802
Choux pastry with praline mousseline cream

Sorbet maison
Homemade fruit sorbet

Glace a I'ltalienne maison a partager 522

Avec sauce chocolat, caramel et noisettes

Italian ice cream to share with side of hazelnut, chocolate and caramel
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